
W i r  f r e u e n  u n s ,  S i e  i n  u n s e r e m  t h a i l ä n d i s c h e n  R e s t a u ra n t 
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b e s t e  Q u a l i t ä t  g e n i e ß e n !

W i r  w ü n s c h e n  I h n e n  e i n e n  g e n u s s vo l l e n  A u f e n t h a l t  i m
Pa t t ay a  L i n z !
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P A D  P A K  R U O M  1 3 , 9
frisches Saisongemüse aus dem Wok 

mit Cashewnüssen und Austernsauce. Allergene DRHF

Tofu - Huhn +1 - Rind +2 - Garnelen +4

G A E N G  P H E D  1 3 , 9
rotes Thaicurry mit Gemüse, Bambussprossen, Thaiaubergine, 

Paprika und  Basilikum. Allergene GLO

Tofu - Huhn +1 - Rind +2 - Fisch +2

K U A Y  T I E W  1 3 , 9 
Thailändische Nudelsuppe mit Schweinehackfleisch und Fischbällchen.

Allergene CDFRA

P A D  K I N G  S O D  1 4 , 9
Ingwerpilzsauce mit Shitake, Ingwer, Zwiebel, 

Paprika, Frühlingszwiebel und Reis. Allergene F

Huhn - Rind +1 - Ente +2

M O - F R  1 1 : 3 0 - 1 4 : 3 0  A U S S E R  F E I E R T A G S

L U N C HL U N C H

Vorspeise Thai-Suppe oder Mini Frühlingsrollen für +2  

G A E N G  K E O W  1 4 , 9
Grünes Thaicurry mit Thai-Gemüse, Paprikamix, Kirschtomate, 

Limette und Reis. Allergene DLG

Huhn - Garnele +3

P A D  P R A O W  W H A N  1 4 , 9
Süßsauersauce mit roter Paprika, Zwiebel, Tomate, Shitake, 

frischer Ananas und Reis. Allergene ACF

Huhn - Rind +1 - Fisch +2 - Ente +2 - Garnele +3

K H A O  P A D  1 2 , 9 
gebratener Reis oder gebratene Nudeln mit Ei. Allergene CFO

Gemüse - Huhn +1



T O M  Y A M  5 , 9
Traditionelle Scharf-Saure Suppe mit thailändischen Gewürzen, 

Champignons, Tomaten und Zitronengras. Allergene BDFGL

vegetarisch - Huhn +1 - Garnele +2

G I E W  N A M  7 , 9
Gefüllte Teigtaschen mit Hühnerfleisch und Garnelen, dazu Gemüse 

und frische Thaikräuter. Allergene AFNO

G A E N G  J U E D  5 , 9 
Glasnudelsuppe mit frischen Thaikräuten, Gemüse, Frühlingszwiebeln 

und Koreander. Allergene L

T O M  K A  5 , 9
Kokosmilch basierte Suppe mit Tom Ka Paste, Galanga, 

Zitronenblätter und Champignons. Allergene DFGL

vegetarisch - Huhn +1 - Garnele +2

S U P P E

S A L A T

Y A M  G A I  1 0 , 9
Hühnerfilet, Karotte, Kirschtomate, Erdnuss, Zwiebel, 

Chili, Limette und Thaikräuter. Allergene NEFL

Y U M  N U A  1 4 , 9
Rindfleisch, Cashewnüsse, Kirschtomate, Orange, 

Limette, Koreander und Thaibasilikum. Allergene HL

M A N G O  S A L A T  1 2 , 9
Mango mit Cashewnüssen, Shrimps, Kirschtomaten, 

Zwiebel und Limette. Allergene BH

T A E N G K W A  L A E  A V O C A D O  8 , 9 
Thaigurke, Avocado, Sesam, Erdnuss, 

Thaibasilikum und Hausdressing. Allergene NEC

Y U M  T A L A Y  1 5 , 9
Muscheln, Garnelen, Tintenfisch, Zitrone, 

Zwiebel und Thaikräuter. Allergene BDOFL

P A P A Y A  S A L A T  1 2 , 9
Grüne Papaya mit Karotten, Kirschtomaten, 

Erdnüsse und Chili. Allergene EF

M E N UM E N U



P O R  P I A  R A N  K A O  6 , 9
hausgemachte frittierte Frühlingsrollen mit Gemüse, 

Glasnudeln & hausgemachter Süßsauersauce. Allergene A

Vegetarisch - Faschiertem +1

G O O N G  T H O D  1 0 , 9
knusprige Tempura Garnelen mit 

hausgemachter Süßsauersauce. Allergene BLFD

P E E K  G A I  6 , 9
knusprige Hühnerflügel nach

thailändischer Art zubereitet. Allergene D

K I A O  T H O D  7 , 9
gebackene Teigtaschen mit Hühnerfleisch und 

Garnelen. Allergene AFN

P O R  P I A  S O T  6 , 9
Reispapierrolle mit Glasnudeln, Gemüse, Thaikräuter 

und Meeresfrüchtesauce. Allergene BDLR

Tofu - Avocado +1 - Huhn +1 - Garnelen +2

K R U P U K  4 , 9
knusprige Krabbenchips mit

hausgemachter Erdnusssauce. Allergene B

P A K  T H O D  8 , 9
knuspriges Tempura Gemüse mit 

hausgemachter Süßsauersauce. Allergene ACE

S A T A Y  G A I  8 , 5
thailändisch gewürzte Hühnerspieße mariniert 

in Kokosmilch mit Erdnusssauce. Allergene E

R E I S  &  N U D E L N

V O R S P E I S E

P A D  K E E  M A O  1 5 , 9
Betrunkene Reisbandnudeln mit Paprika, Pepperoni, 

Sojasprossen, marinatede Sauce. Allergene ACDFHB

Vegetarisch - Huhn +2

Rind +4 - Garnelen +7

P A D  T H A I  1 5 , 9
Reisbandnudeln mit Ei, Jungzwiebel, Sojasprossen, 

Erdnuss, Tamarind & Fischsoße. Allergene ABCEFRD

Vegetarisch - Huhn +2

Rind +4 - Garnelen +7

K H A O  P A D  1 4 , 9
gebratener Reis mit Ei

Allergene CFO

Gemüse - Hühnerfleisch +1

P A D  K A  P R A O  1 6 , 9
Traditionelles Reisgericht mit Thaibasilikum,

Ei, Chili und Gemüse. Allergene CHRF

Huhn - Schwein +1 - Rind +3

K H A O  P A D  G A E N G  K A R R E E  1 6 , 9
Gebratener Jasminreis mit Huhn, Curry, Gemüse, 

Basilikum und Limettenblätter. Allergene CF

K H A O  P A D  S A P A R O T  2 2 , 9
Jasminreis mit Hühnerfleisch, Ei, Garnele, Ananas, 

Zwiebel, Cashewnuss und Thaicurry. Allergene CHLB

N U D E L NR E I S

P A D  M E E  1 4 , 9
gebratene Nudeln mit Ei

Allergene CFO

Gemüse - Hühnerfleisch +1



H Ü H N E R F L E I S C H
+ 2 

T O F U F

+ 1 

V E G E T A R I S C H
Basispreis

P A D  P R A O W  W H A N  1 4 , 9
Süßsauersauce, rote Paprika, Zwiebel, Tomate, 

Shiitake und frische Ananas. Allergene ACF

P A D  K I N G  S O D  1 5 , 9
Ingwerpilzsauce, Shiitake, Ingwer, Zwiebel, Paprika, 

Frühlingszwiebel. Allergene F

G A E N G  K E O W  1 5 , 9
Grünes Thaicurry, Thai-Gemüse, Paprikamix, 

Kirschtomate, Limette. Allergene DLG

P A N A N G  A V O C A D O  1 5 , 9
Panang Kokoscurry, Avocado, Paprika, Kaffirblätter, 

Zitronengras, Thaibasilikum. Allergene HLG

M A S S A M A N  C U R R Y  1 5 , 9
Massamancurrypaste, Kokosmilch, Süßkartoffel, 

Karotte, Zwiebel, Erdnuss, Kardanom. Allergene GL

G A E N G  P H E D  1 5 , 9
Rotes Thaicurry mit Gemüse, Bambussprossen, 

Thaiaubergine, Paprika und Basilikum. Allergene GLO

P A D  P A K  R U O M  1 4 , 9
frische Saisongemüse aus dem Wok mit Cashewnüsse 

und Austernsauce. Allergene DRHF

Z U R  A U S W A H L

M A I N  C O U R S E

H A U P T S P E I S E

FREIE ENTSCHEIDUNG 
FÜR ALLE SPEISEN 

ALLE HAUPTSPEISEN WERDEN MIT 
JASMIN DUFTREIS SERVIERT

R I N D F L E I S C H
+ 5 

E N T E
+ 6 

G A R N E L E N B

+ 8

F I S C H D

+ 4 



R E I S N U D E L N
+ 4,5

G E M Ü S E
5,9

J A S M I N  D U F T R E I S
3,5

S A L M O N  Y A N G  T H A I  2 2 , 9
Gegrillter Lachs mit thailändischen Gewürzen, Zitrone 

und Limette. Allergene FOL

N E U A  Y A N G  S T Y L E  T H A I  2 8 , 9
Rindssteak mit Gurke, Kirschtomate, 

Limette, Thaigewürz und Tamarindsauce. 

Allergene DRFL

P L A  M U K  P R I D S A N A  2 5 , 9
Tintenfischtuben gefüllt mit Schweinehack und 

Thaikräutern, hausgemachter Curry,  Zwiebeln, Paprika, 

Kokosmilch und Thaibasilikum. Allergene DHR

G O O N G  P H R I K  T A K R A I  2 4 , 9
Black Tiger Garnelen mit Zitronengras,

schwarzer Pfeffer und Basilikum. Allergene BO

C H O O  C H E E  2 0 , 9
Rote Currypaste mit Kokosmilch, Tilapiafilet, Gemüse 

und Tamarindsauce. Allergene GLOBD

T O M  Y U M  T A L A Y  2 3 , 9
Muscheln mit Garnelen, Tintenfisch, 

Zitronengras und Basilikum. Allergene BDRL

T H A I  S U K I Y A K I  2 2 , 9
gebratene Glasnudeln mit Sukiyakisauce, 

Meeresfrüchte und Gemüse. Allergene BDRFE X T R A  S I D E S

V O M  C H E F K O C H

S P E Z I A L I T Ä T E N

S P I E G E L E I
+ 2,6

H A U S G E M A C H T E  S A U C E
+ 2,9

K O  M O O  Y A N G  2 2 , 9
Gegrillter Schweinenacken mit hausgemachter 

Sauce, Gurke und Zitrone. Allergene DGFL

ALLE SPEZIALITÄTEN WERDEN MIT 
JASMIN DUFTREIS SERVIERT



P O P I A  G U A I  8 , 5
knusprige Bananenrolle mit Karamell-Kokos-Sauce und Früchte. 

Allergene G

T H A I  R O T I  7 , 5
Thai Pfannkuchen mit Bananen und Schokosauce. 

Allergene AG

K H A O  N I E W  M A M U A N G  M I T  E I S  9 , 5
Mango & Mangoeis mit süßem Klebereis und 

Kokosmilch. Allergene G

K H A O  N I E W  M A M U A N G  7 , 5
Mango mit süßem Klebereis und Kokosmilch. 

Allergene G

S Ü S S E S

D E S S E R T

B U A  L O I  T H O D  8 , 9
thailändische Spezialität bestehend aus frittierten Reismehlbällchen mit

süßer Sesamfüllung. Allergene N

R O S E N B L Ü T E N  5 , 2
J A S M I N  4 , 9

G R Ü N T E E  4 , 9
I N G W E R - Z I T R O N E  4 , 9

K A M I L L E  G O J I B E E R E  5 , 2
F R Ü C H T E  4 , 9

E S P R E S S O / K L . B R A U N E R  3 , 4 / 3 , 7
D O P P E LT E R  E S P R E S S O  4 , 6

V E R L Ä N G E R T E R / G R . B R A U N E R  4 , 6
C A P P U C C I N O  4 , 2

K A F F E E  L A T T E  5 , 6
M A T C H A  L A T T E  6 , 2

T E EK A F F E E



C O C A C O L A ,  F A N T A ,  S P E Z I  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  3 , 9 / 4 , 9
C O C A C O L A  Z E R O  0 , 3 3 L  4 , 1
A P F E L S A F T ,  J O H A N N I S B E E R E  0 , 3 L  4 , 1
O R A N G E N S A F T ,  E R D B E E R S A F T  0 , 5 L  5 , 2
S A F T  M I T  W A S S E R  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  3 , 9 / 4 , 5
S A F T  M I T  S O D A  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  4 , 1 / 4 , 9
H I M B E E R  M I T  W A S S E R / S O D A  0 , 5 L  3 , 7 / 3 , 9
H O L U N D E R  M I T  W A S S E R / S O D A  0 , 5 L  3 , 7 / 3 , 9
A L O E V E R A  P U R  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  4 , 1 / 5 , 2
A L O E V E R A  M I T  W A S S E R  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  4 , 3 / 4 , 5
A L O E V E R A  M I T  S O D A  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  4 , 5 / 4 , 7
T O N I C  W A S S E R  0 , 2 L  3 , 9
B I T T E R  L E M O N  0 , 2 L  3 , 9
S O D A W A S S E R  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  3 , 5 / 3 , 9
S O D A  Z I T R O N E  0 , 3 3 L / 0 , 5 L  3 , 7 / 4 , 1
M I N E R A L W A S S E R  S T I L L  0 , 3 3 L  3 , 9
M I N E R A L W A S S E R  P R I C K E L N D  0 , 3 3 L  3 , 9
L E I T U N G S W A S S E R  1 , 3

G E T R Ä N K E

A L K O H O L F R E I

R O S E  L E M O N A D E  5 , 9

H O M E M A D E  D R I N K S

I N G W E R - M A N G O - P A S S I O N  S P I C Y  S O D A  6 , 9

LY C H E E  C H A I  I C E  T E A  5 , 9

B L A U B E E R - L A V E N D E L  L I M O N A D E  6 , 9



A L K O H O L O

T R U M E R  P I L S  K L E I N  4 , 1
T R U M E R  P I L S  G R O S S  4 , 9
R A D L E R  K L E I N  4 , 1
R A D L E R  G R O S S  4 , 9
A L K O H O L F R E I E S  B I E R  0 , 5 L  4 , 9
M A I S E L’ S  W E I Z E N B I E R  0 , 5 L  4 , 9
H O L D E  M A I D  0 , 3 L  4 , 9
J Ö R G E R  T A F E L B I E R  0 , 3 L  4 , 9
S I N G H A  B I E R  ( T H A I )  0 , 3 5 L  4 , 9

B I E R

W E I S S E R  S P R I T Z E R  3 , 9
S Ü S S E R  G E S P R I T Z T  4 , 3
S O M M E R G E S P R I T Z T  3 , 7
H U G O  5 , 5
A P E R O L  S P R I T Z  5 , 9
A P E R O L  P R O S E C C O  6 , 9
S C H I L E R O L  G E S P R I T Z T  5 , 9
B A R I T A  5 , 9
D R U S I A N  P R O S S E C C O  0 , 1 L  4 , 5

A P E R I T I F

M E K H O N G  T H A I  2 C L  4 , 9
M A R I L L E N B R A N D  3 , 9
W I L L I A M S B I R N E  4 , 9
A LT E  Z W E T S C H K E  4 , 5
S A I G O N  B A I G U R  D R Y  G I N  V I E T N A M  6 , 5
W H I S K Y  S I N G L E  M A LT  6 , 9
F E R R A N D  C O G N A C  7 , 9

S C H N A P S



W E I N E O

R O S É  C A B E R N E T  S A U V I G N O N
Sehr aromatisch mit reifen Paprikanoten und Nuancen 

von frischen Himbeeren und Holunder in der Nase.

4,5 - 1,8l | 26,9 Fl.

Z W E I G E LT
Herzkirschen und Weichsel mit zarter Würze und 

einem Hauch Vanille. Am Gaumen saftige Kirschen, 

trinkfreudig und ein guter Speisenbegleiter.

4,5 - 1,8l | 26,9 Fl.

B L A U F R Ä N K I S C H
Aus reifer Kirschfrucht mit etwas Kräutern, ein Hauch 

von Pflaumen und zart nach Orangenzesten. 

Saftig, Elegant, feine Tanninstruktur, Brombeerhauch, 

etwas salzig und rote Kirschen.

4,8 - 1,8l | 28,8 Fl.

E Q U I N O X  3 6 5
Schöne frische Frucht nach Waldhimbeeren und

Brombeeren mit würziger Waldnote, 

hinten viel Kirsche mit veinem Druck.

4,9 - 1,8l | 29,4 Fl.

M U S K A T E L L E R  B I O
Exotischer Duft von Mango, Banane, Lychee, Rosen und

Stachelbeeren. Der Geruch spiegelt sich am fruchtigen 

Geschmack der Muskatellertrauben wider.

4,5 - 1,8l | 26,9 Fl.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  V O M  G U T
Duftet wüzig nach Wiesenkräutern und sehr pfeffrig;

am Gaumen mit einiger Kraft, Steinobstaromen sorgen 

für einen spritzig-fruchtigen Gesamteindruck.

4,5 - 1,8l | 26,9 Fl.

R I E S L I N G  R I T T S T E I G
Ein Wein reich an Historie aus den tiefen und stark 

verwachsenen Hohlweg des Weingartens lädt auf eine 

Reise in eine längst vergangene Zeit ein mit einer 

einzigartigen Note vom weißen Pfirsich.

4,5 - 1,8l | 26,9 Fl.

A S I A  C U V É E  H A L B T R O C K E N
Verführerische Fruchtexotic, eleganter Muskat und 

Rosenduft. Im Geschmack ausgewogen und lebendig 

mit zarter Restsüße in der Endnote. Ein idealer 

Speisebegleiter für eine würzig-asiatische Küche.

4,9 - 1,8l | 29,4 Fl.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  J & G  F E D E R S P I E L
Ein Essensbegleiter geeignet für jede Stunde des Tages 

und doch noch etwas mehr: ein frischer, harmonischer, 

lebendiger Veltliner, in dem Pfeffer steckt und auch ein 

wenig Tabak welcher von feinen exotischen Noten zügig 

zum Gaumen getragen wird.

34 - 0,75 Fl.

W E I S S

R O T


